
Vinho licoroso DOC Beira Interior – ADEGA DO FUNDÃO

Ano de colheita: 2019
Castas: Marufo

Vinificação:
Mosto de uva abafado com aguardente vínica.

Estágio: 1 ano em cubas Inox e 6 meses em carvalho francês.

Teor de álcool (a 20ºC) / %Vol: 16,5%

Nota de prova:
De cor granada com aroma a frutos vermelhos. No palato é macio e denso.

Desfrutar:
Como aperitivo, a acompanhar castanhas ou a acompanhar os doces tradicionais da região.

Quisemos fazer um licor diferente, baseado na tradição da região.

Para tal utilizámos uma casta onde a fruta silvestre, como a groselha e a framboesa, fossem preponderantes, com ligeiro toque floral

agradável, no palato com uma boa acidez, leves taninos, para poder ser consumido quer como aperitivo, quer como digestivo, ou mesmo

podendo fazer cocktails tendo como base este vinho. A casta selecionada foi, naturalmente, a Marufo.

Adega do Fundão – Vinho Licoroso
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750 ml 2019 560 1750 2421 98 2 560 1750 2421 92 2208.90.69 7,4 7,4 30,9 0,0017 1,367 0,7725 6 31,2 22,7 15,3 0,01084 8,202 4,635 8 10 80 480 120 80 134,6 1,29216 681,16
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